
【コールドセレクション】

◆ ３種の厳選食材をスタイリッシュなピンチョスで
　　　＊　旬の筍と蛍烏賊のピンチョス　木の芽を添えて
　　　＊　国産アスパラのグリルとベーコンのピンチョス　　
　　　＊　イタリアンオムレツと生ハムのピンチョス、春の香り

◆ ３種のフィンガーアミューズ
　　　＊　欧州産サーモンのリエット、アグリュウムを乗せて
　　　＊　クルベットのタルタル、ソースオーロール
　　　＊　ハニーフロマージュとナッツのタルトレット　ミニョネットをアクセントに

◆ 

◆ 神奈川産はまポークのロティとシャルキュトリーの盛り合わせ　ソース　ポアブルベール

“シェフ特製オードヴル”　厳選若鶏の冷製　カラフルレギューム、ソースキュリー

◆ ３種のCOCKTAILサンド

◆ 季節のフルーツ　A LA FORET（森見立て）

◆ フランボワーズムース　カラフルベリー飾り

【ホットセレクション】
         
◆ 神奈川産はまポークの網焼き、春野菜畑の “プリマベーラ　”

◆ 鰆のポアレ、南仏風タプナードソース　山菜のフリットとラタトゥイユを添えて

◆ シーフードドリア、甲殻類のソースビスク風味

◆  春キャベツ、さやえんどう、ベーコンのスパゲッティー　“カルボナーラ”

【ドリンク】

ビール、赤 /白ワイン、ウイスキー（ハイボール・水割り・ロック）、焼酎、
カシス、カンパリ、ジンジャーエール、オレンジジュース、ウーロン茶

2020.3.1 - 2020.5.31

Spring Par ty Plan
２時間　フリードリンク付き　お１人様 6,000 円（税別）
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